
CHIMAY
GRANDE RÉSERVE
GERIJPT IN VATEN - EDITIE RUM 2017

Een echt trappistenproduct herkent u aan dit logo



PRODUCT Grande Réserve gerijpt in vaten

ALCOHOLGEHALTE (VOL.) 10,5%

KLEUR Bezit een diepbruine kleur

GEUR Toetsen van vanille, marsepein en hout

AROMA
Aroma’s van broodkorst, de geroost-
erde accenten van de mout alsook de 
rum en rook toetsen

SMAAK Round en houtachtige

SCHUIM
Bijzonder fijn en romig, crèmekleurig 
getint

BEWARINGSTIP
Kan gedurende verschillende jaren 
worden bewaard

SERVEERTIP Schenken tussen 10°C en 12°C

BESCHRIJVING

EAN CODE 5410908002276

TYPE Trappistenbier

INHOUD 75 cl

GRADEN PLATO 20°

GEWICHT 1,625 kg 

AFMETINGEN Ø X H 67,9 x 310 mm

PACKAGE -  Fles informatie

ITF CODE 15410908002273

INHOUD 6 flessen 75 cl per karton

GEWICHT 9,8 kg

AFMETINGEN l X L X H 271 x 182 x 325 mm

OVERKARTON
6 X 75 CL GRANDE RÉSERVE

AFMETINGEN 100 cm x 120 cm

INHOUD 105 cartons

PALETTISATIE

Grande Réserve gerijpt in vaten 
EDITIE RUM 2017

Uitzicht: het bier bezit een diepbruine robe met een heldere gloed. Zijn bijzonder fijn en romig schuim is licht crèmekleurig getint. 
Neus: toetsen van vanille, marsepein en hout domineren op een evenwichtige wijze.
Smaak: het houterige omhult de aroma’s van broodkorst, de geroosterde accenten van de mout alsook de rum en rook toetsen.

Deze 2017 editie van de Blauwe gerijpt op vaten is een uitstekende combinatie van de Blauwe Chimay en rum. Dit evenwicht tussen 
volmondigheid en de krachtige smaak komt het best tot uiting in het bier eens het tussen 6 maanden tot een jaar op fles is.

CHOCOLADE

BANAAN
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KARAMEL

MOKKA

GEBROOKT

HOUT BROOD
AMANDEL

Un vrai produit trappiste se reconnaît à ce label

FRANSE EIK 36 %

AMERIKAANSE EIK 42 %

RUM 22 %

HOUT HERKOMST


